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Lujdn de Cuyo, Mendoza,
Argentina.

PROVINCIA DE
MENDOZA

Notas de cata:

Vista: rojo violaceo, brillante

yvivaz. | ¢
. Nariz: con gran expresion ™. &
Graduacion o |
14 % Vol. aromatlc_a, aparecen nc?tas a _
mora, arandanos y sutil
Servicio mixtura de pimientas. LS
15° - 16°C [ R LT e T L P R PP PP LI PP PRPPPEPEPPPS
Boca: enérgico, frescoy
persistente.
Endloga

Victoria Prandina

Proceso de vinificacién

: i Seleccidn de racimos y granos,
Variedad rmaceracion pre fermentggva en frio
Malbec durante 5 dias. Ferrmentacidn alcohdlica
R A0 Al i P e e con levaduras seleccionadas durante 14 MALBEC
= dias a 24°-26°C . Mutricion compleja. 2023
Clima y suelo Fermentacidn malolactica con bacterias _—
Compuesto par limo y arena na, riego indigenas Reposo en tangues de acero Focgs i
por goteo. Seco continental con gran inoxidable,
expog.]c]{_‘gngolar_apmpiadopara[a AR AR NN AR L L A R L A R A R R R
perfecta maduracién de las uvas, GUARDA
R R R R N R R R ) Nomepasoporbarrica ni
Cosecha guarda,

Manual, en cajas de 15 kg,

Alcohol: 14% Vol
Acidez Total: 5.3 g/l

Aztcar Residuat: 2.0 g/l




